,NNeridim se modnimi
chufovymi trendy. Zvu Vas na

cestu poznani naseho vina.”

Phillip Zull
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SCHRATTENTHAL - nejmensi rakouské vinné —-’
méstecko lezi v severozapadni oblati Weinviertel
nedaleko od Waldviertelu a Ceské republiky a 80
km severozapadné od Vidné.
‘ STRKA — 48°42' severné (asi stejna zemé&pisna $irka

d jako francouzska vinarska obalst Elsass)
|| DELKA - 15°54‘ vychodné

VYSKA — 265m nad mofem

VITR - vétiinou lehky ze severozapadu
z oblasti Waldviertel (proto zridka
mlhy, coZ redukuje vyskyt plisni)

SRAZKY - 430mm /rok (jedna z
nejsussich oblasti Rakouska!)

TEPLOTA - ¢9,2°C/ rok

SLUNECNT SVIT - ¢ 1.800 / rok

i
by
fr“




laskou vyrabét prvotni vina,
Sznamené pristoupit na dané

prirodni podminky. Védomi si
plvodu a tradice s ohledem na
prirodni zdroje a uprostfed nadherné
krajiny tvorime v popfedi vino, které
se rodi na pudé staré miliony let. Jiz
ve stfedovéku bylo cenéno toto pro
vino idealni mikroklima severniho
Weinviertelu, nebot’ okoli Schratten-
thalu, jakozto nejmensiho vinarského
méstecka, disponuje s nezaménitel-
nym terroir. Aby se optimalné vyuzilo
pirozeného potencialu pady, podnebf
a vinné révy, je na misté citliva
a ddsledné préace ve vinohradu.
Pritom se ale nebojime vynalozit Usili,
abychom znovu opétovné ovérili nase
mnoholeté zkuSenosti. Nebojime se
zadné vyzvy.






»,Vyroba vina je tymova prace.
Kazdy z nas vyuziva vSech
schopnosti na cesté k tomu
nejlepsimu vinu.“

Andrea Zull







\"4

as, ktery investujeme jako
zku$eny rodinny podnik do
nasich vinic, laska a prostor,

které vénujeme nasi denni péci

a ruénimi pracemi v kazdém ro¢nim
obdobi, se odrazi v chuti nasich vin.
NasSe védomosti 0 ving se predavaji
Z generace na generaci se sebekri-
tickym nadhledem. Snaha po nejvy3ssi
kvalité vina udava smér naseho
konani. Syn Phillip pokracuje v tom,
co otec Werner jiz vzdy sledoval jako
vizi — vyrabét zjevné elegantni

a zaroveri mnohovrstevné strukturo-
vana vina s brilanci a velkym poten-
cialem skladovani.

evSimame si prepjaté mody,
odmitame zastaralé recep-
tury, zfikdme se jednotnych

Sablon Uspéchu — opatrné se otevreni
novému, individualni pristup k ino-
vativnim myslenkam a rdst nasich sil
jsou oproti tomu nasemi vizemi,

v jejichz rozméru do budoucna mys-
lime a Zijeme. Nasi kvalitu Ize zaZzit,
propujcéujeme vinu vlastni identitu

a zprostredkovavame lasku k vinu az
k Uplnému pozitku. Chceme prezen-
tovat vino, které je vhodné k rliznym
prilezitostem, povzbuzuje a inspiruje.
Presné feceno, je nam dulezita
radost z vina!l






»2INase vino definuje predevsim

£ G
1

puda, ze které se rodi.

Phillip Zull
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hornina.

|| TERCIARNT VRSTVA, kterd se
vytvofila v disledku more

MATECNA HORNINA 7z GRANITU z éeského
masivu (Manhartsberg), asi 350 mil. let stara

NAPR VINICE INNERE BERGEN - 3,78 ha
VINICE KALVARIENBERG - 0,84 ha

,Paratethys” asi pred 30 mil.
lety. Zde se nachazeji usazeniny
jilu, piscitohlinitého slinu, ale
také pisku. Na vychodnich
svazich se ¢astecné nachazi také

ﬁbooohnnannnnn

spras — jemny pisek, ktery sem
byl navaty béhem posledni doby
ledové.

NAPR. VINICE ODFELD — 1,73 ha
VINICE AUSSERE BERGEN — 2,26 ha '

|| VINICE SECHS VIERTELN — 4,44 ha
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more, pobrezim.

ZFidka se jiZz vyskytuje vapenata, t&zka JILOVITA
PUDA, kterd se nahromadila na tpati Manhartsbergu.
Toto bylo v dobach, kdy oblast Retzer Land pokryvalo

NAPR. VINICE SIEBZEHN LEHEN — 0,41 ha
VINICE NEUBERGEN - 0,31 ha
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ase vinna réva béhem
suchych letnich dnd hlubo-
ce zakoreni a chladné noci

béhem zrani dodavaji hrozndm jejich
specialni aroma. Sousedici Manharts-
berg chrani kopecky s vinicemi pred
studenym vétrem a umozriuje tak
hrozntim optimalné dozrat. Kazda

z 18 ha rozsahlych Zullovych vinic ma
svoji osobitost. Ryzlink zuslecht'uje ro-
dina Zullova kolem Schrattenthalu na
mineralnim podkladu. Na nékterych
mistech méri humusova vrstva jen 20
cm a primo pod ni se nachazi hrejiva
Zula, ktera dodava ryzlinku jeho
rozmanitost. Stejné tak ve Schratten-
thalu najdete piscité sprase s dobrym
tokem vod, které jsou idealn{ pro
Veltlinské zelené a Cervena vina.
Jilovita t€zka hlinité plda retzskych
vinic je jako stvofena pro piné aroma
Burgundského a Chardonnay.

epouzivame herbicidy
ani uméla hnojiva, ale
Setrné ochranné rostlinné

prostfedky a boj s plevelem zdo-
lavdme mechanicky. Jiz po dobu tFi
generaci nam lezi na srdci nahlizet
na prirodu s veSkerym respektem.
Jako ekologicky uvédomély vinarsky
podnik s kofeny tradice a inovacnimi
kfidly splfiujeme pozadavky prisné
kontrolované integracni vyroby
(KIP). Na zakladé stalého kompos-
tovani a stfidavého zazelenéni

vinic navic zvySujeme individualitu
nasich vin. Ru¢ni sbér hroznl nema
nic spole¢ného s romantikou, ale
myslime, Ze stroje do dnes nemohou
nahradit lidské nasazeni. Béhem
sklizné dochazi az k trojnasobné
manualni selekci hroznd, pfi niz jsou
hrozny sklizeny podle stupné vyzra-
losti nebo ponechany na révé. Jen
tak mUze byt dodrZena kvalita, ke
které jsme se zavazali.






,Vino by mélo potdsitg) e
Vyrabime vina k zZivotu
a zadné sbératelské kousky.“

Werner Zull






Jednoduchy zacatek
Ovocné, Ziva, lehka vina
pro kazdy den: nejlépe
ke konzumaci

jako mlad4, voriava a
nekomplikovana.

Lust & Laune
(chut’ & nilada):
Veltlinské zelené
Ruzové

Modry Portugal

Klasika ze Schrattenthalu
Strukturovana, specificka vina

z prvotridnich vini¢nich poloh a typic-
kou stylistikou regionu Weinviertler.
Jemné elegantni a plna charakteru,
klasicka a nezaménitelna, se severnim,
harmonickym aroma.

Weinviertel DAC Veltlinské zelené
Chardonnay
Zweigelt

Limitovana $pickova vina
Spitkova vina nejvyssf kvality

s dlouhou Zivotnosti z naSich
nejlepSich poloh. Vina plné sily
s hlubokou myslenkou, ¢astecné
vyzrala v difevénych sudech.
Vina, ktera vezmou nejen vinafi,
ale také milovnikiim vina mnoho
trpélivosti a ¢asu, nez mohou
byt ochutnana pri vhodné
slavnostni prilezitosti. Limitovany
pocet lahvi dodéava témto vindm
zvlastni exkluzivitu.

Veltlinské zelené AuBere Bergen

Ryzlink Innere Bergen
Schrattenthal 9
Rulandské modré

Sladk4 vina a palenky

Podle kvality roéniku a vlivu
klimatu prezentuje vinarstvi
Zull svoje vzdy elegantni a
uslechtila sladka vina. Vyznacuiji
se vysokou kyselinou a Zivosti,
maji dlouhou Zivotnost, jsou
mnohovrstva a nejcastéji vy-
produkovana z odrtdy ryzlinku.
Pozornost vzbuzuji také Zullovy
vinovice a matolinovice.






, Kdo navstivi naSe vinarstvi,
citi se ¢asto hned jako doma.“
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ve spolecném zajmu a sice v pozitku z vina. Lidé se setkavaji

v nasich novych prostorach pfi degustaci a poutave diskutuiji.
Prave tady je pak Casto vychozi bod pro nova pratelstvi. My dodavame
vasefia inspirujici chut’, které jsou podkladem k diskuzim
o autenticnosti a kvalité vina.

E ; rde¢nost a nad$eni, se kterymi vitdme milovniky vina, spociva

VyzkouSejte nase vina osobné!
Srdecné Vas zveme na ochutnav-
ku do naseho vinarstvil.

Objednavky vin mizete ucinit
telefonicky, faxem nebo e-mailem.
BlizSi informace najdete na
www.zull.at



design: erwinbauer.com

Weingut Zull
Schrattenthal 9

2073 Schrattenthal

T+ 43 (0) 2946 8217
F+ 43 (0) 2946 8217 4
office@zull.at
www.zull.at
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